Załącznik nr 2
Mięso i wędliny 

FORMULARZ OFERTOWY DOTYCZĄCY ZAPYTANIA OFERTOWEGO
pn. „Dostawa mięsa i wędlin dla I Liceum Ogólnokształcącego w Radzyniu Podlaskim”

Dane dotyczące wykonawcy/ wypełnić bezwzględnie/
Nazwa …………………………………………………………………………………………
Siedziba ………………………………………………………………………………………..
Nr telefonu/faks …………………………………………………………………………..……
nr NIP …………………………………………………………………………………………
nr REGON …………………………………………………………………………………….

Dane dotyczące zamawiającego
I Liceum Ogólnokształcące
[bookmark: _GoBack]21-300 Radzyń Podlaski
ul. Partyzantów 8

Zobowiązania wykonawcy / wypełnić bezwzględnie/
1. Zobowiązuję się wykonać przedmiot zamówienia dotyczącego dostawy mięsa i wędlin, które zostały opisane poniżej
za:
cena netto …………………………………………………zł.
/ słownie: ………………………………………………………………………………./
podatek VAT …………………………………………….zł
cena brutto ………………………………………………………………………… zł
/ słownie : ………………………………………………………………………….. zł/


	Lp.
	Nazwa produktu
	Jedn. miary
	 Ilość
	Cena jedn. brutto
	Wartość brutto
/zł/

	1
	Boczek wędzony, wieprzowy bez kości, mięso świeże, nie mrożone, wolne od substancji konserwujących, wolne od specjalnych zabiegów polegających na wprowadzeniu wody lub jakichkolwiek substancji dodatkowych 
	kg
	90
	
	

	2
	Kiełbasa wieprzowa parzona/wędzona. Produkt wykonany z mięsa wieprzowego- do produkcji 100g gotowego produktu użyto nie mniej niż 105g mięsa wieprzowego. 
	kg
	150
	
	

	3
	Kości schabowe wieprzowe, świeże, chłodzone, z pozostałościami mięsa, bez nadmiernej ilości tłuszczu.
	kg
	150
	
	

	4
	Schab bez kości świeży o jasno różowej barwie i zapachu typowym dla produktu, mięso świeże, nie mrożon,  gruby, jednolity, soczysty mięsień otoczony błoną i niewielką ilością tłuszczu, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, bez nastrzyku, klasa jakości I. W przypadku produktu luzem do każdej dostawy wymagany dokument handlowy zastępujący etykietę.
	kg
	300
	
	

	5
	Słonina bez skóry świeża, chłodzona o białej lub kremowobiałej barwi, bez przebarwień i obcych zapachów.
	kg
	40
	
	

	6
	Udziec wołowy - z części zrazowej, dolnej, bez kości, bez nastrzyku, klasa jakości I. W przypadku produktu luzem do każdej dostawy wymagany dokument 
handlowy zastępujący etykietę.
	kg
	180
	
	

	7
	Szynka bez kości wieprzowa, mięso świeże nie 
mrożone, element pozbawiony kości i tkanki tłuszczowej, bez ścięgien, wyselekcjonowany z udźca. W przypadku produktu luzem do każdej dostawy wymagany dokument handlowy zastępujący etykietę.
	kg
	350
	
	

	8
	Smalec wieprzowy, naturalny o barwie białej do kremowej, jednolitej konsystencji bez obcych zapachów.
	kg
	30
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